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Pétrins horizontaux & biscuits et pré-melangeurs Mgeﬂ{ggy;

Découvrez
notre vidéo
en ligne

§
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TONELL
Bl

m Mélangeur centrifuge MU m Pré-mélangeur RPX pour la pate m Pré-mélangeur CRPX pour la créme

Données techniques

= — Melangeurs Prée-melangeurs
M Bras de mélange du pétrin horizontal (plusieurs variantes au choix) DIH‘IEI‘IS!DHS':I’HI"H:I Capacité | Capacité Puissanca Dlmensmns[mm}
Capacité | Puiss. Pcnds ; Spécial ; y z Poids
Ref. ; horaire | par batch | electrique
(kg) (kW) | Largeur | Profondeur | Hauteur | (kg) creme (kg/h)* (kg)* (kW) Largeur Prufondeur Hauteur | (ka)
Données techniques T - =t e :
G0 S0 0 % 0 20 230 1100
MU1(I] 100 500 i
Pétrin horizontal pate a biscuits _ SRENE |7 )| - | o | oo L caexaw | 30 2400 | 1150
G i [N e i muse [ | Rl — — '
TR 500 , 500 [ 41 . 3580 | L 3041 | 8500 e ‘ | 920 ‘ 1450' I RPX 400 Non
TR 1000 ' 1000 ' 60 ' 4130 ’ ' 9000 MR S— 1450 | [— —
— -J|- - i - | — A 3460 | . 15 1322 | 2140 1100 | RPX600
TR 1500 _ 1500 l 80 | 4600 JJ _ | 9300 ! - ' ' il - -

*Sur la base des.g.=1.

Exemples d’applications
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