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Lignes d'apprétage po

l':‘ff _ ants

Apercu des processus

LAMINAGE LAMINAGE

TRANSVERSAL

LAMINAGE

M La technologie
de la téte satellite
permet une abaisse
rapide et sans stress
de la bande de pate.

M Le laminage transversal
permet de répartir
I'epaisseur de la pate
sur I'ensemble de la
largeur de la bande
pour une bonne
regularite du produit.

M La technologie
de la téte satellite
permet une abaisse
rapide et sans stress
de |a bande de pate.
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DECOUPE
LONGITUDINALE

M La bande de pate est

découpée avec des
disques ajustables
afin d’obtenir la
largeur désirée.

Les bandes découpées
sont ensuite séparées
SUr un convoyeur
d'écartement.

DECOUPE ET
RETOURNEMENT

M L'unité de découpe
et de retournement
assure un fagonnage
fiable et regulier de
vos produits.

contact@ageniaa.com

ur la production de

EXTENSION
TRANSVERSALE

.

W Si vous voulez faire

un croissant avec

un nombre éleve de
spires, les triangles
poingonnés sont étendus
transversalement. Cela
permet une utilisation
optimale de la largeur
de la bande de pite.
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viennoiseries (croissants, pains au chocolat...

Ligne de tourage en U avec tables d’apprétages mu

EXTENSION
LONGITUDINALE

M Pour faire des croissants

avec des extrémités
longues et élancées, les
triangles sont étendus
longitudinalement avant
d'étre enroulés.

GARNISSAGE

M Selon la composition et

le type de la garniture,

il est possible d'intégrer
notre appareil de
garnissage universel

a différentes étapes de
la fabrication. |l travaille
des garnitures de
diverses consistances
avec une grande
regularite, qu'il s'agisse
d’une application en
points, bandes ou en
fonctionnement continu.

HUMIDIFICATION

M Afin d’eviter que les

croissants ne s'ouvrent
apres l'enroulement,

la pointe est pulverisée
uniforméement et de
maniere homogene
avec de I'eau sans

humidifier le convoyeur.

La taille de la surface
a humidifier est
réglable facilement et
individuellement.

FACONNAGE

W Faconnage pour réaliser

tout type d'enroulement
(exemple: croissants).

B Fagonnage pour réaliser

tout type d'enroulement
(exemple: pain aux
raisins).
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DEPOSE

B Notre capacité a
déposer vos produits
est extréemement
flexible. Que ce soit
directement dans
I'étuve a spirale, le
surgelateur 4 spirale
ou sur des plaques,
nous nous adaptons
de maniére optimale
au processus en
aval et déposons
vos croissants avec
précision, méme a un
rendement maximal.



