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Plus en détails du four a étage(s)

M Roues verrouillables

M Lumiére intérieure - série P

B¥ouvrez M Interface de |'écran tactile - série P

notre vidéo
en ligne

Découvrez
notre vidéo
en ligne

m Four a pizzas tunnel - TP22 B Ergonomie pour un usage optimisé B Tapis d’enfournement B Aspiration des buées M Ecran SD-Touch disponible en option

Données techniques

Fours tunnel

Gunvaysui Surface Haai Température | Tempsde | Puissance Nombre Poids
Réferences | larg x Long. | de cuisson interieure P Al (ivif) d'étac )
™o oM T @0 s® 60
1381 x 1450 _ 0,69 85 2-15 2 730 1550 939 | 275
< 3 128 390
0,53 1 1350 . 240
585 1750 1,06 2 1075 1690 380
1,59 3 oy 1830 510
081 1 . 10 30
900x 1750 162 2 1330 1690 | 475
244 3 1830 650

Fours a étage(s) - pizza

= Surface : Capacité Profondeur | ,, " o= 2 Dimensions .
Ref. & [,"E?x‘ de cuisson ‘:3 :l:'s?:r':é en pizzas | en400V | avec hotte: i:l;:er;g: n:ni\;i;ﬁiuﬁu ?’25 interieures P{';'d}s
(m2) YEr PIETS | (535 cm) {mm) i il LxPxH(mm) | Largeur Hauteur | %9
Lx P (mm) (mm) {m?h)
P202 591

026 710x360 2 =G 686 100-125  715x365x 163 ] |58
i 0,51 | 2x710x360 | 4 || 1 | 120 - 150 | 2x715x 365 x 169 ] | 8T 155
A .\ Y P41 051  710x720 67 100- 125 715x725x169 1120 1725 150
< P402 102 | 2x710x720 | 8 | 134 120-150 | 2x715x725x 169 1825 | 239
m Four de cuisson a trois étages - Série D (Boulangerie) m Four de cuisson a quatre étages - Série D (Boulangerie) Pao3 153 3x70x720 12 201 150-200  3x715x725x169 1925 332
Pﬁm 07? | i 065 2d | 6 95 1010 [ 1l]l] -125 i 1070 x ?25)( 169__ | 915 1 325 | 186
o2 153 2x1085x720 12 19 140 120-180  2x1070x725x163 1475 185 307
Plus en détails du four tunnel L 23 | 3x1085x720 | 18 | 285 " 150-200 | 3x1070x725x 163 195 | 428
POT@ tex0  4 . | MSXTBxie e
P801D 1,23 1420x 865 | | 144 | 1155 " | 1425x870x 169 1060 | 360
P80z 204 2x1420x720 48 1010 | 2x1425x725x168 o 915 o
P802D 246 | 2x1420x865 | 16 || 28# ] ‘1185 120150 | 2x1425x870x 169 1630 1060 | 1625 540
Pao3 37 Sxiawxw o, 32 100 1s0.200  SX1425x725x168 95 [ g | 520
P803D | 3,68 3x 1420 x 865 - 431 1155 - 3x1425x 870 x 169 1060 ) 730
FOurS é étaQE(S) e bOufa ngerie |51 le four est equipé d'une fonction vapeur, la distance recommandée entre I'arriére du four et le mur est de 200 mm).
Taille max. Zone cuisson Puissance Poids
lateaux (foyer pierre/ | Puiss. | incluantle : Hauteur standard
pleea yenp 1 Weems Prof. totale | Hayt | douverture de | or o |
par gtage étage) generateur | | arq | Prof. | Larg. | Prof. | avec la hotte la porte {mm) d'étages | sans sole de
(mm) L xlarg. (mm) vapeur (kW) daspiration pierres {kg)
D1  600x800 051 630 ] T 1075 ' 1651 1 140-298
= e : DZ 2x 470 x_BDD 0,76 945 6,9 8,7 95[_] 1390 1791 | 2 220 - 466
M Chaque étage est controlé M Bouton stop pour arrét d'urgence M Capacité 2 pizzas par étage M Ecran digital DﬂE oy - 2x 600 x BOO | T 1269 804 88 106 | 1235 80 1705 070 1416 1931  160/220 3 300 - 634
PAGRUEHOMEIEEIGn D3 3x 470 x 800 1,27 1575 10,7 125 1580 2020 2071 4 380- 802
_ : ; D4 TR amy | e 126 w4 18% 233 211 5 460-970
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